Sernik czekoladowy sen

Sktadniki na mase czekoladowa:

e 1 kg twarogu sernikowego z wiaderka
e 2 czekolady mleczne (200 g)

e 2 czekolady gorzkie (200 g)

e 400 ml $mietanki kremoéwki 30%

e 2 tyzki kakao

e 3 tyzki cukru pudru

o 2 tyiki zelatyny

e 100 ml wrzatku do zelatyny

Sktadniki na spdd ciasta:

e okoto 150 g herbatnikéw czekoladowych

e 100 g marmolady truskawkowej lub innej

Dodatkowo:

o kawatek czekolady mlecznej i gorzkiej do dekoracji
Wykonanie:
Foremka i spdd ciasta

Foremke o rozmiarze 24x36 cm wyktadamy papierem do pieczenia. Spéd foremki wyktadamy
herbatnikami czekoladowymi. W razie potrzeby herbatnik docinamy tak, zeby pokryty caty
spod foremki. Herbatniki smarujemy marmolada.

Masa czekoladowa
Czekolade mleczng i gorzka roztapiamy w kgpieli wodnej. Zostawiamy do wystudzenia.

W misce ubijamy $mietanke kremdéwke na sztywno. Po ubiciu $mietanki stopniowo
dodajemy twardg sernikowy z wiaderka i wszystko doktadnie miksujemy. Dodajemy cukier
puder i chwilke mieszamy. Nastepnie matym strumieniem dodajemy wystudzong, ale ptynng
czekolade i miksujemy do potgczenia sktadnikéw. Dodajemy jeszcze kakao i juz tylko chwilke
mieszamy. Na koniec dodajemy zelatyne rozrobiong we wrzatku, wystudzong i wszystko
bardzo doktadnie miksujemy. Zanim dodamy zelatyne do masy moziemy jg wczesniej
zahartowaé, czyli do zelatyny dodaé okoto 2 tyzki masy, wymieszac je i nastepnie dodac takg
zelatyne do masy. Masa gotowa.



Sktadamy ciasto

Do wczesniej przygotowanej foremki wyktadamy mase czekoladowg. Rozktadamy matymi
porcjami po catej powierzchni foremki. Nastepnie tadnie réwnamy rozprowadzamy po catej
powierzchni.

Na wierzch ciasta, obierkiem do warzyw, scieramy kawatek czekolady mlecznej i gorzkie;.
Ciasto wktadamy do lodéwki na minimum kilka godzin.

Smacznego!
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