Ciasto kawiarniany obtok

Sktadniki na mase chatwowa:

e 800 ml $mietanki kremowki 30%
e 500 g serka mascarpone

e 200 g chatwy waniliowej

e 80 g cukru pudru

e 2x1,5tyiki zelatyny

e 2 x 80 mlwrzatku do zelatyny

Dodatkowo:

e 200 g herbatnikéw kakaowych

e 200 g biszkoptédw podtuznych

e 2 tyzeczki kawy rozpuszczalnej

e 200 ml wody przegotowanej do kawy
e 100 g chatwy waniliowej

Wykonanie:
Na poczatek kilka przygotowan.

Blaszke o wymiarach okoto 24x36 cm wyktadamy papierem do pieczenia, a na spod
wyktadamy herbatniki kakaowe tak, zeby pokryty caty spdd blaszki.

Kawe rozpuszczalng zalewamy przegotowang wodg i zostawiamy. Jezeli uzyjemy kawy
sypanej oczywiscie musimy jg zaparzy¢ wrzgtkiem.

Zelatyne (1,5 tyzki) wsypujemy do miseczki, zalewamy 80 ml wrzatku i czekamy moment,
zeby zelatyna napeczniata. Nastepnie wszystko doktadnie mieszamy, zeby zelatyna
rozpuscita sie doktadnie w wodzie. Zostawiamy jg do wystudzenia. Gdy zelatyna stygnie,
trzeba jg co jakis czas przemieszaé, zeby sie nie zabrylowata.

Masa chatwowa

Chatwe siekamy na drobno, a nastepnie widelcem doktadnie jg rozgniatamy. Rozgnieciong
chatwe tgczymy z serkiem mascarpone doktadnie miksujgc. Odstawiamy na bok.

Do drugiej miski dajemy sSmietanke kremoéwke zimng, bezposrednio wyjetg z loddwki
i ubijamy. Gdy topatki miksera zaczng zostawiac Slady na powierzchni ubijanej Smietanki
dodajemy cukier puder i chwile miksujemy ($mietany nie ubijamy na sztywno!). Teraz mase
Smietanowg dodajemy do serka mascarpone i chwile mieszamy do pofaczenia sktadnikdéw.
Masy dalej nie ubijamy na sztywno! Tak przygotowang mase dzielimy na dwie réwne czesci.



Jedng wktadamy do lodowki, a do drugiej wlewamy wystudzong zelatyne i doktadnie
mikserem miksujemy.

Mase przelewamy na wczesniej przygotowany spdd z herbatnikdw. Wierzch wyréwnujemy.
Na wierzch masy wykfadamy biszkopty podifuzne namoczone w naparze z kawy. Ciasto
posypujemy kakatem przez sitko po catej powierzchni.

Przygotowujemy drugg cze$¢ masy. Rozrabiamy zelatyne tak samo jak pierwszg i gdy
wystygnie dolewamy do masy wszystko doktadnie miksujgc. Nastepnie mase wyktadamy do
blaszki tak, zeby przykryta biszkopty. Wierzch tadnie réwnamy.

Wierzch ciasta posypujemy rozdrobniong chatwg i posypujemy kakatem przy pomocy sitka,
po catej powierzchni ciasta.

Blaszke wktadamy do lodéwki. Najlepiej na 12 godz., poniewaz po tym czasie herbatniki
w ciescie zmiekng i beda stanowi¢ catosc¢ z ciastem.

Smacznego!
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