Ciasto z kremem kokosowym i truskawkami

Sktadniki na krem kokosowy:

e 400 g truskawek

e 800 ml $mietanki kremowki 30%
e 100 g cukru pudru

e 400 ml mleczka kokosowego

e 3tyzki zelatyny

e 100 ml wrzatku do zelatyny

Sktadniki na mus truskawkowy:

e 350 g truskawek
o 1tyzka zelatyny
e 60 ml wrzatku do zelatyny

Dodatkowo:

e okoto 19 szt. herbatnikow kakaowych
Wykonanie:
Blaszka oraz spdd ciasta

Foremka prostokatna, o wymiarach 24 x 36 cm, ktorg wyktadamy papierem do pieczenia. Na
spdéd wyktadamy herbatniki kakaowe. W razie potrzeby herbatniki docinamy, tak zeby
przykryty doktadnie caty spdd blaszki.

Blaszke zostawiamy do pdzniejszego wykorzystania.
Krem kokosowy z truskawkami

Zelatyne wsypujemy do miseczki, zalewamy wrzatkiem i czekamy moment, zeby zelatyna
napeczniata. Nastepnie wszystko doktadnie mieszamy, zeby zelatyna rozpuscita sie doktadnie
w wodzie. Zostawiamy jg do wystudzenia. Gdy Zelatyna stygnie, trzeba jg co jaki$ czas
przemieszac, zeby nie zrobity sie grudki.

Truskawki myjemy, odsgczamy z wody, pozbywamy sie szyputek i kroimy w kawateczki.

Do miski dajemy Smietanke kremoéwke 30%, dobrze schtodzong i ubijamy. Gdy fopatki
miksera bedg zostawic¢ slady na $Smietance dodajemy cukier puder i wszystko dokfadnie
ubijamy. Nastepnie dodajemy mleczko kokosowe matym strumieniem i ponownie wszystko
doktadnie miksujemy. Na koniec dodajmy wystudzong zelatyne. Miksujemy, zeby dobrze
rozprowadzi¢ zelatyne.



Do tak przygotowanej masy dodajemy wczesniej przygotowane truskawki. Teraz mieszamy
juz wszystko szpatutka lub tyzka.

Tak przygotowany krem z truskawkami wyktadamy na wczesniej przygotowane herbatniki w
blaszce. Krem rozprowadzamy po catej powierzchni, a wierzch fadnie réwnamy. Blaszke
wstawiamy do lodéwki na czas przygotowania musu truskawkowego.

Mus truskawkowy

Zelatyne wsypujemy do miseczki i zalewamy 60 ml wrzatku. Truskawki mielimy blenderem
na mus. Wlewamy wczesniej rozrobiong zelatyne, dokfadnie mieszamy. Taki mus zostawiamy
na okoto 15 minut w temperaturze pokojowe;.

Po tym czasie mus wylewamy na wczedniejszg warstwe. W miare potrzeby mus
rozprowadzamy po powierzchni blaszki.

Ciasto wkfadamy do lodowki, najlepiej na 12 godz. Wtedy herbatniki zmiekng i beda
wspotgrac z ciastem.

Smacznego!
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