Mazanec Wielkanocny

Sktadniki na zaczyn:

e 200 ml cieptego mleka
e 25 gdrozdzy swiezych
e 1 tyzka maki pszennej
o 1tyzeczka cukru

Sktadniki na ciasto:

e 600 g maki pszennej

e 2jajka

e 30 groztopionego masta

e sok z potowy cytryny

e otarta skorka z potowy cytryny
e 120 g cukru trzcinowego

e 70 grodzynek

Sktadniki na glazure:

e 1 z6ttko jaja
o 1tyzka mleka

Dodatkowo:

e 30 g ptatkdw migdatéw
Wykonanie:
Zaczyn

Do miski kruszymy drozdze, dodajemy make, cukier i zalewamy 200 ml cieptego mleka (30-
35°C). Wszystko doktadnie mieszamy, az do rozpuszczenia sie drozdzy. Przykrywamy folig
spozywczg lub Sciereczky i odstawiamy w ciepte miejsce (bez przeciggdw, temperatura okoto
24°C) na 15-30 min, zeby drozdze zaczety pracowad.

Ciasto

Rodzynki zalewamy wrzatkiem i odstawiamy na 15. Po tym czasie odsgczamy je na sitku z
wody. Po 15 min, gdy zaczyn tadnie pracuje, dodajemy wszystkie sktadniki na ciasto (make,
jajka, roztopione, wystudzone masto, sok z cytryny, otartg skérke z cytryny, cukier trzcinowy)
i mieszamy tyzka, zeby wszystkie sktadniki sie pofaczyly. Pora dodac¢ odsgczone rodzynki i
wymieszac je z resztg ciasta. Mieszamy teraz wszystko tyzky. Przektadamy ciasto na stolnice i



wyrabiamy przez okoto 10 minut. Jezeli ciasto bedzie klei¢ sie do rgk lub stolnicy dodajemy
troszeczke oleju na dton lub stolnice.

Na koniec zawijamy boki pod spdd, obracamy formujgc kulke. Tak przygotowane ciasto
wkfadamy do miski posypanej maka i przykrywamy folig spozywczg lub Sciereczka.
Odstawiamy na 1 godz. -1 godz. 30 minut do wyrosniecia.

Formowanie i pieczenie
U mnie wyrastanie zajeto 60 minut — wtedy ciasto wyciggamy z miski i ugniatamy 1 minutke.

Ponownie zawijamy boki pod spdd, obracamy formujgc kulke. Tak przygotowane ciasto
wyktadamy na blaszke do pieczenia, ktdrej spdd wytozyliSmy papierem do pieczenia i
przykrywamy ciasto sciereczka. Takie ciasto zostawiamy na 15-30 minut do podwojenia
objetosci.

W miedzyczasie przygotowujemy glazure, czyli doktadnie ze sobg mieszamy zéttko i mleko.

Po podwojeniu objetosci ciasto nacinamy na krzyz i smarujemy glazurg. Wierzch obsypujemy
ptatkami migdatow.

Pamietajmy, ze piekarnik bedzie nagrzewat sie jaki$ czas, wiec wtaczmy go wczesniej.
Piekarnik nagrzewamy do 180°C. Ciasto pieczemy przez okoto 40 minut.

Po upieczeniu wyciggamy z piekarnika i studzimy na kratce.

Smacznego!
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