Ciasto crunchy z truskawkami

Sktadniki na mase jogurtowa:

e 800 g jogurtu truskawkowego
e 120 g cukru pudru

e 2 tyzki zelatyny

e 100 ml wrzatku do zelatyny

e 400 g crunchy z miodem

Skiadniki na mase smietanowa:

e 600 ml $mietanki kremowki 30%
e 500 g truskawek

e 100 g cukru pudru

o 2 tyzki zelatyny

e 100 ml wrzatku do zelatyny

Dodatkowo:

e 46 szt. herbatnikdw maslanych
e 50 g czekolady mlecznej lub deserowe;j

Wykonanie:
Masa jogurtowa

Zelatyne wsypujemy do miseczki, zalewamy wrzatkiem i czekamy chwile, zeby zelatyna
napeczniata. Nastepnie wszystko doktadnie mieszamy, zeby zelatyna rozpuscita sie w wodzie.
Zostawiamy jg do wystudzenia. Gdy zelatyna stygnie, trzeba jg co jakis czas przemieszag,
zeby sie nie zbrylowata.

Teraz do duzej miski dajemy zimny jogurt, dodajemy cukier puder i wszystko miksujemy.
Kiedy zelatyna przestygnie dodajemy do niej dwie tyzki masy jogurtowej i mieszamy. Tak
zahartowang zelatyne dodajemy do masy jogurtowe] i wszystko doktadnie miksujemy. Na
koniec dodajemy crunchy z miodem i mieszamy juz wszystko tyzkg. Taka mase zostawiamy
na 5 min w temperaturze pokojowej, a w miedzyczasie przygotowujemy...

Foremka i spdd ciasta

Foremke o wymiarach 24x36 cm wyktadamy papierem do pieczenia. Na spdd wyktadamy
herbatniki maslane. W razie potrzeby herbatniki docinamy tak, zeby pokryty caty spéd.

Po pieciu minutach, mase przelewamy do foremki na spdd z herbatnikdw. Rozprowadzamy
ja po catej powierzchni, a gore tadnie rownamy. Na mase wyktadamy herbatniki maslane. W



razie potrzeby herbatniki docinamy tak, zeby pokryty catg powierzchnie. Blaszke wstawiamy
do loddéwki.

Masa Smietanowa
Truskawki ptuczemy w wodzie, pozbywamy sie szyputek i kroimy na kawatki.

Zelatyne wsypujemy do miseczki, zalewamy wrzatkiem i czekamy chwile, zeby zelatyna
napeczniata. Nastepnie wszystko doktadnie mieszamy, zeby zelatyna rozpuscita sie w wodzie.
Zostawiamy jg do wystudzenia. Gdy zelatyna stygnie, trzeba jg co jaki$ czas przemieszaé,
zeby sie nie zbrylowata.

Do miski dajemy smietanke kremdwke zimng, bezposrednio wyjetg z lodéwki i ubijamy. Gdy
topatki miksera zaczng zostawiaé slady na powierzchni ubijanej Smietanki dodajemy cukier
puder i chwile miksujemy (bitej Smietany nie ubijamy na sztywno, poniewaz bedziemy
dodawac zelatyne). Kiedy zelatyna przestygnie dodajemy do niej dwie tyzki masy jogurtowe;j i
mieszamy. Teraz dodajemy zahartowang zelatyne i wszystko doktadnie miksujemy.

Na koniec dodajemy truskawki pokrojone w kostke i mieszamy juz wszystko tyzkg. Mase
wyktadamy do foremki, gére tadnie rownamy. Na wierzch ciasta $cieramy obierkiem do
warzyw czekolade mleczng lub deserowa.

Ciasto wktadamy do lodéwki na minimum 12 godzin.

Smacznego!
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