Ciasto z truskawkami

Sktadniki:

e 4jajka

e 160 g cukru

e 2 tyzeczki cukru waniliowego lub ekstrakt waniliowy
e 80 mloleju

e 80 g roztopionego masta

e 160 g jogurtu truskawkowego lub naturalnego

e 260 g maki pszennej tortowej

e 1.5tyzeczki proszku do pieczenia

e 500 g truskawek

Dodatkowo:

e cukier puder do posypania
Wykonanie:

No miski wbijamy cztery catej jajka, dodajemy cukier oraz cukier waniliowy i wszystko roztrzepujemy
trzepaczka lub mikserem. Nastepnie dodajemy olej oraz roztopione i wystudzone masto. Ponownie
wszystko dobrze mieszamy. Po doktadnym wymieszaniu dodajemy jogurt truskawkowy. Jak kto$ nie
ma jogurtu smakowego moze dodac jogurt naturalny. Znéw wszystko doktadnie mieszamy trzepaczka
lub mikserem. Teraz dodajemy make oraz proszek do pieczenia i mieszamy, az nie bedzie grudek. Na
koniec dodajemy truskawki, wczesniej umyte, obrane z szyputek i pokrojone na kawatki. Juz tyzka
delikatnie wszystko mieszamy.

Szykujemy sobie tortownice, o Srednicy 25 cm, ktérej spdd wyktadamy papierem do pieczenia. Do
Srodka przelewamy ciasto. Wierzch w miare potrzeby rownamy, zeby byt tadnie prosty.

Ciasto wkfadamy do piekarnika nagrzanego do 180°C, uzywajac grzatki géra, dot i pieczemy przez
okoto 40-45 minut. Przed koricem pieczenia wbijamy w srodek ciasta patyczek. Jak bedzie czysty to
ciasto jest upieczone. W razie gdyby patyczek byt dalej oblepiony ciastem to musimy ciasto jeszcze
piec.

Po upieczeniu ciasto wyciggamy z piekarenka i studzimy. Nastepnie nozem odcinamy rant od foremki
i zdejmujemy go.

Ciasto przed podaniem obsypujemy cukrem pudrem.

Smacznego!
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