Babka biszkoptowa

Sktadniki na biszkopt:

e 4jajka

e 160 g maki pszennej tortowej (typ 450)
e 90 g maki ziemniaczanej

e 160 g cukru

e 200 ml oleju rzepakowego

e 2 tyzeczki proszku do pieczenia

Sktadniki na polewe czekoladowa:

e 2 czekolady mleczne (200 g)
e 4-6tyzek mleka

Wykonanie:

Biatka ubijamy na sztywno, dodajemy cukier i nadal ubijamy. Dodajemy pojedynczo zéttka i
dalej ubijamy. Wsypujemy przesiang make pszenng, z maka ziemniaczang i proszkiem do
pieczenia, i na matych obrotach wszystko doktadnie mieszamy. Na koncu dodajemy matym
strumieniem olej i mieszamy mikserem do potaczenia sie sktadnikdéw. Ciasto wylewamy do
foremki typu kek sdwka, o wymiarach 12 x 35 cm, wytozonej papierem do pieczenia lub
wysmarowanej ttuszczem i oproszonej butkg tartg. Foremke wstawiamy do nagrzanego
piekarnika i pieczemy okoto 45 - 50 min (grzatki géra, dét), w temperaturze 180°C. Dla
pewnosci sprawdzamy patyczkiem, wbijajagc w sam $rodek ciasta. Jesli patyczek bedzie
czysty, ciasto jest upieczone. Babke wyjmujemy z piekarnika i zostawiamy do wystudzenia.
Jak wystygnie wyjmujemy z foremki, zdejmujemy papier do pieczenia i przektadamy na
kratke, zeby dobrze wystygta.

W kapieli wodnej rozpuszczamy czekolady i jeszcze gorgcg polewa polewamy wierzch ciasta.

Smacznego!
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