Deser ,,Malinowa rozkosz”

Z przepisu wychodzi 5 pucharkéw, szklanek po 300 ml
Sktadniki na galaretke z malinami:

e 400 g malin mrozonych lub swiezych
e 1 galaretka malinowa (75 g)
e 400 ml wrzatku do galaretki

Sktadniki na pianke malinowa:

e 300 ml $mietanki kremodwki 30%
e 1 galaretka malinowa (75 g)
e 200 ml wrzatku do galaretki

Sktadniki na bitg $mietane:

e 200 ml $mietany kremodwki
e 2 tyzki cukru pudru

Wykonanie:

Galaretka z malinami: Wlewamy 400 ml wrzatku do naczynia i wsypujemy galaretke. Dobrze
mieszamy, az sie rozpusci. Taka galaretka zalewamy maliny. Galaretke z malinami
przektadamy po rowno do 5 pucharkéw / szklanek. Gdy galaretka przestygnie i nie bedzie juz
goraca, pucharki / szklanki wktadamy do lodéwki, by galaretka zastygta.

Pianka malinowa: Galaretke rozpuszczamy w 200 ml wrzatku i zostawiamy do ostudzenia.
Galaretka ma byé zimna, ale caty czas w stanie ptynnym. W misce ubijamy Smietanke
kremdwke na pét sztywno i dodajemy zimng galaretke. Wszystko dobrze mieszamy. Tak
przyszykowang pianke wlewamy do pucharkéw / szklanek na wierzch zastygnietych juz
galaretek. Ponownie pucharki / szklanki wstawiamy do lodéwki, do zastygniecia.

Bita Smietana: W misce ubijamy $mietanke kremodwke. Gdy zaczyna gestnie¢ dodajemy
cukier puder. Sprobujmy czy podana ilos¢ cukru pudru jest wystarczajgca. llo$¢é oczywiscie
dodajemy wedle swojego gustu. Jezeli Smietanke mamy kiepskiej jako$ci i mamy problem z
jej ubiciem, mozemy dodaé fixy do $mietany. Bitg $mietane wyktadamy do
pucharkéow / szklanek tyzkg lub jak u nas, przektadamy do rekawa i robimy rozetki po catej
powierzchni pianki.
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