Ciasto kawa z budyniem

Sktadniki na mase budyniowa:

950 ml mleka

3 budynie $mietankowe bez cukru (3 x 40 g)
30 g maki pszennej tortowej (2 tyzki)

150 g cukru

1 opakowanie cukru wanilinowego (16 g)
5 zé6ttek jaj

250 g masta lub margaryny

Sktadniki na mase kawowa:

400 ml $mietanki kremdwki (30%)
250 g serka mascarpone

4 tyzki cukru pudru

2 fixy do Smietany (opcjonalnie)

3 tyzeczki kawy rozpuszczalnej

60 ml wrzatku do kawy

Dodatkowo:
220 g krakerséw solonych (48 szt.)

50 g migdatéw w ptatkach

Masa budyniowa — zéttka jaj ucieramy, az podwoja objetos¢, wtedy dodajemy cukier i cukier
wanilinowy, i wszystko ucieramy jeszcze kilka minut, az jajka zrobig sie jasne. Nastepnie
dodajemy 250 ml mleka, oraz make i budynie. Mieszamy, az sktadniki sie potaczg. W garnku,
najlepiej z szerokim dnem, zagotowujemy 700 ml mleka. Gdy mleko sie zagotuje dodajemy



matym strumieniem mase jajeczng z budyniami, caty czas mieszajac. Budyn gotujemy, az
zgestnieje i bedg wychodzi¢ bable pary. Tak przygotowany budyi $ciggamy z ognia i
przykrywamy folig aluminiowg lub spozywczg (zapobiegniemy powstaniu kozucha na
budyniu). Zostawiamy do wystygniecia.

Gdy budyn wystygnie do miski dajemy masto i ucieramy na puszysta masg. Nastepnie
dodajemy stopniowo zimny budyn i ucieramy, az zrobi sie jednolita i gtadka masa.

Masa kawowa — w misce ubijamy $mietanke kremdéwka dodajac  fixy
do smietany. Gdy Smietanka bedzie robi¢ sie juz gesta, dodajmy cukier puder iubijamy.
Nastepnie dodajemy serek mascarpone i wszystko dokfadnie ubijamy na sztywno. Na koniec
dodajemy kawe (rozpuszczong we wrzatku i wystudzong). Wszystko mieszamy mikserem na
wolnych obrotach do potaczenia sktadnikdw (smak warstwy kawowej duzo zalezy od kawy
jaka uzyjemy. Najlepiej sprawdzmy prébujgc mase czy smak jest juz odpowiedni).

Sktadamy ciasto — blaszke prostokatng, o wymiarach 24 x 38 cm, wyktadamy papierem do
pieczenia. Na spdd wyktadamy po catej powierzchni pierwszg warstwe krakerséw. Na nie
wyktadamy mase budyniowg, rozprowadzajgc po catej powierzchni i fadnie rownajgc. Mase
budyniowg przykrywamy drugg warstwg krakerséw. Na krakersy wyktadamy mase kawowa,
rozprowadzajac i réwnajac po catej powierzchni. Gére ciasta posypujemy porazonymi
ptatkami migdatéw.

Smacznego!
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