Ziemniaki pieczone po szwedzku

Sktadniki:

8 duzych ziemniakéw
olej

2 zgbki czosnku

1 tyzeczka oregano

sOl morska

Wykonanie:

Jezeli ziemniaki mamy jeszcze mtode i majg cienka skorke myjemy i w razie potrzeby
czyscimy szczoteczkg. Jezeli ziemniaki sg stare obieramy ze skérki. Ziemniaki nacinamy co 0,5
cm, ale tak zeby nie przecig¢ do korica. Dla utatwienia mozemy po bokach ziemniaka potozy¢
np. szpatutki drewniane i w ten sposéb ziemniak nie przetniemy do konca. Nastepnie do
miseczki wlewamy olej, dodajemy czosnek przeci$niety przez praske i wszystko dobrze
mieszamy. Ziemniaki ktadziemy na blaszke. Pedzelkiem naktadamy olej wymieszany z
przyprawami. Pieczemy okoto 1,15 min w piekarniku w temperaturze 200°C (czas pieczenia
zalezy od wielkosci i ilosci ziemniakow, ktére bedg w piekarniku). Po 30 i 60 min smarujemy
ziemniaki olejem ktéry wczesdniej przyszykowalismy. Po upieczeniu ziemniakdw oprészamy
solg morska.

Smacznego!
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