Zapiekane butki z nadzieniem

Sktadniki na 4 butki podtuzne:
4 butki pszenne podtuzne
4 kietbasy $laskie lub inne

200 g sera z6ttego

100 g kukurydzy z puszki
6 pieczarek

1 cebula duza

0,5 papryki

sél, pieprz, papryka ostra, oregano

Wykonanie:

Kietbase, pieczarki, cebule i papryke kroimy w kostke. Podsmazamy kietbase, gdy sie
zarumieni dodajemy cebule i papryke, przykrywamy patelnie i dusimy na matym ogniu. Na
osobnej patelni smazymy pieczarki, ktére solimy i pieprzymy. Gdy warzywa zmiekna
dodajemy pieczarki i kukurydze. Doprawiamy papryka ostrg i oregano. Dusimy na patelni
jeszcze przez pare minut.

Bierzemy butki i od géry nozem Scinamy gdrng warstwe butki. Odkrywamy jg i drgzymy,
pozbywajgc sie miekkiego srodka butki. Pusty srodek butki nadziewamy nadzieniem, ktére
wczesniej przyszykowaliémy. Obsypujemy startym zottym serem. Posypujemy czerwong
papryka i oregano. Zapiekamy w 180°C przez okoto 10 min.

Podajemy z keczupem lub innymi ulubionymi sosami.

Smacznego!
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