Surowka ze swiezej kapusty

Sktadniki:
1/4 gtéwki kapusty
1 mata marchewka
1/2 cebuli

2-3 tyzki oleju rzepakowego

Sél, pieprz

Wykonanie:

Kapuste szatkujemy krajalnicg do kapusty lub drobno siekamy nozem. Marchewke scieramy
na tarce o grubych oczkach. Cebule kroimy w drobng kosteczke. Kapuste, marchewke i
cebule przektadamy do miseczki, solimy i wszystko mieszamy. Zostawiamy na 30 min. Po tym
czasie dodajemy 2- 3 tyzki oleju, pieprz do smaku, dobrze mieszamy i suréwka gotowa.

Smacznego!
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