Sernik straciatella na zimno

Sktadniki na spdd:
200 g herbatnikéw maslanych

100 g roztopionego masta

Sktadniki na mase serowa:

1 kg twarogu pétttustego

400 ml $mietany kremoéwki 30%

250 g cukru

100 g czekolady mlecznej lub deserowej
5 tyzek zelatyny

150 ml wody do rozpuszczenia zelatyny

Dodatkowo:
Czekolada mleczna lub deserowa
200 ml smietany kreméwki 30%

2 tyzki cukru pudru do smietany

Wykonanie:

Ciasteczka kruszymy recznie np. kulg do ucierania lub mielimy, nastepnie dodajemy roztopione
gorgce masto. Mieszamy tyzkg, az ciasteczka wchtong cate masto. Tak przygotowany spéd wyktadamy
do okragtej foremki, o Srednicy okoto 25 cm, ktérej spdd wyltozylisSmy papierem do pieczenia.
Ciasteczka rozktadamy réwnomiernie po catej powierzchni. Lekko dociskamy dtorimi lub np. kulg do
ucierania. Foremke wktadamy do lodéwki.

5 tyzek Zzelatyny rozrabiamy w 150 ml wrzatku i zostawiamy do wystudzenia. Twardg dwa razy
przeciskamy przez praske do ziemniakéw lub mielimy w maszynce do miesa. Nastepnie ucieramy
z 250 g cukru na puszysta mase. Smietane kreméwke ubijamy na sztywno w oddzielnej misce. Ubita
$mietane dodajemy stopniowo do masy serowej, caty czas ucierajgc mikserem na wolnych obrotach.
Po dodaniu catej smietany dodajemy 100 g startej czekolady, ktdrg $cieramy na tarce o duzych
oczkach. Mieszamy mikserem na matych obrotach, ale tylko tyle, zeby czekolada wymieszata sie



z masg serowg. Na koniec dodajemy, matym strumieniem, wystudzong zelatyne i mieszamy
mikserem, az zelatyna doktadnie rozprowadzi sie po catej masie serowe;.

Tak przygotowang mase serowg wyktadamy na spdd z herbatnikdw, ktéry wczesniej
przygotowalismy. Rozprowadzamy po catej powierzchni blaszki, a gére rownamy. Wktadamy do
lodéwki na kilka godzin, zeby masa stezata.

Po kilku godzinach, gdy masa stezeje, nozem oddzielamy ciasto od brzegéw foremki. Delikatnie
Sciggamy brzeg foremki. Gére ciasta posypujemy startg czekolada, a jezeli chcemy by, nasz sernik
wyglgdat efektownie robimy rozetki z bitej Smietany wokéf ciasta.

Smacznego!
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