Sernik jagodowy
Sktadniki na ciasto kruche:
90 g maki pszennej (tortowej)
60 g margaryny

40 g cukru

1 z6ttko

1 tyzeczka Smietany (18%)

1 ptaska tyzeczka proszku do
pieczenia

1 tyzka kakao

Sktadniki na mase serowg:
1 kg twarogu potttustego
300 g jagod

250 g serka mascarpone
200 g cukru

4 jajka

30 g masta lub margaryny

1 budyn Smietankowy bez cukru (40 g)

Sktadniki na bitg Smietane:
330 g smietany kreméwki (30%)
3 tyzki cukru pudru

1 tyzka zelatyny

50 ml wrzatku do rozpuszczenia zelatyny

Dodatkowo:

Jagody do dekoracji



Wykonanie:

Do miski wrzucamy wszystkie sktadniki na ciasto kruche i fagczymy je ze sobg. Mozemy to zrobié
siekajac je nozem lub mikserem. Nastepnie, juz dtorimi, zagniatamy ciasto i formujemy watek. Ciasto
wktadamy do zamrazalnika na okoto 30 min.

Z6ttka jaj ucieramy mikserem, nastepnie dodajemy cukier. Kiedy zéttka jaj zmienig kolor na jasny,
zmniejszamy obroty miksera i stopniowo dodajemy twardg, ktéry wczesniej zmielilismy 2 razy w
maszynce do miesa lub przecisnelismy przez praske do ziemniakéw. Nastepnie dodajemy serek
mascarpone (mieszamy), masto lub margaryne (mieszamy), budyn $mietankowy i wszystko ucieramy
na puszystg mase. Na koniec dodajemy jagody, wczesniej zblendowane i faczymy je z masa. Biatka jaj
ubijamy na sztywno i dodajemy do masy serowej mieszajgc wszytko tyzka.

Spéd foremki o srednicy 25 cm wyktadamy papierem do pieczenia. Ciasto kruche scieramy na tarce o
grubych oczkach, a nastepnie palcami rozktadamy i ugniatamy, zeby powstato jednolite ciasto
(mozemy innym / swoim sposobem roztozy¢ ciasto w foremce np. watkujac je).

Na ciasto przektadamy wczesniej przygotowang mase serowg i wktadamy do piekarnika nagrzanego
do 170°C. Pieczemy okoto 1 godz. Uwaga! Po jednej godzinie pieczenia, gdy sprawdzimy patyczkiem,
ciasto bedzie sie wygladato tak jakby byto w stanie ptynnym i jeszcze sie nie dopiekto. Nie martwimy
sie tym, wytgczamy piekarnik i zostawimy ciasto na 15 min, w wytgczonym, zamknietym piekarniku.
Po tym czasie lekko uchylamy piekarnik i zostawiamy jeszcze na 15 min. Nastepnie piekarnik
otwieramy i zostawiamy sernik jeszcze na okoto 30 min. Gdy sernik catkowicie wystygnie, nozem
odkrajamy ciasto wokét obreczy blaszki i $ciggamy ja.

W misce ubijamy Smietane kremoéwke z cukrem pudrem (jezeli Smietana trudno sie ubija, mozemy
dodac fix do $Smietany). Gdy smietana zrobi sie gesta dodajemy zelatyne, ktérg wczesniej rozrobiliSmy
w 50 ml wrzatku i wystudzilismy. Po dodaniu zelatyny do smietany wszystko doktadnie mieszamy,
zeby zelatyna dobrze sie rozprowadzita.

Tak przygotowang $Smietane wyktadamy na sernik i posypujemy jagodami. Wktadamy do lodéwki na
kilka godzin. Smacznego!
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