Pierniczki

Skiadniki na ciasto:

0,5 kg maki pszennej

150 g masta (lub margaryny)

125 g cukru

125 g ptynnego miodu

2 tyzeczki przyprawy korzennej do piernika
1 tyzeczka cynamonu

2 tyzki kakao

0,5 tyzeczki proszku do pieczenia
1 tyzeczki sody oczyszczonej

1 tyzka wody

3 zottka

2 tyzki stodkiej, ptynnej Smietany

Lukier:

10 tyzek cukru pudru
3 tyzki przegotowanej wody
barwniki

Wykonanie:

Masto, cukier, midd, przyprawe korzenng, cynamon i kakao podgrzewac stopniowo, ciggle
mieszajgc, az wszystkie sktadniki sie potgczg. Pozostawi¢ do ostygniecia.

Sode oczyszczong rozpusci¢ w 1 tyzce wody. Wmiesza¢ z masg miodowg. Kolejno dodac zottka i
wymieszac.

Make wymiesza¢ z proszkiem do pieczenia. Potgczyé z masg miodowa i zagnie$¢ ciasto. Na konhcu
dodac¢ smietany tak, aby powstato jednolite ciasto.

Ciasto mozna rozwatkowa¢ od razu. (Mozna réwniez ciasto wstawi¢ do lodowki i rozwatkowacé
pozniej.) Rozwatkowac na posypanym maka blacie, nie za cienko, na ok. 5- 7mm.

Z ciasta wykrawac¢ foremkami dowolne formy.

Piec w nagrzanym piekarniku okoto 9-10 min. w temperaturze 180°C. Pozostawi¢ do ostygniecia.

Lukier robimy z cukru pudru i wody mieszajac tyzkg, az do potgczenia sie sktadnikow. Dobieramy
ilos¢ ptynu tak, aby lukier osiggnat pozgdang konsystencje. Dobry lukier jest biato szklisty, dosy¢
gesty, ale caly czas lejacy.

Pierniczki polukrowac i ewentualnie posypac posypkag cukrowa.
Przechowywac najlepiej w szczelnych metalowych puszkach.
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