Pianka w trzech kolorach

Sktadniki:

750 ml $mietany kremdéwki (30%)
3 galaretki réznego smaku (3x75 g)
600 ml wrzatku do galaretek

250 g serka mascarpone

6 tyzek cukru pudru

Wykonanie:

Na samym poczatku przygotujemy galaretki o trzech smakach (w naszym przypadku s3 to galaretki:
cytrynowa, agrestowa i truskawkowa). Robimy to wczesniej, poniewaz muszg by¢ zimne, kiedy
bedziemy dodawaé je do Smietany. Kazdg galaretke rozrabiamy oddzielnie w 200 ml wrzatku i
zostawiamy do przestudzenia.

300 ml smietany ubijamy i kiedy zacznie gestnie¢, dodajemy 2 tyzki cukru pudru i dalej ubijamy.
Smietane ubijamy tak, zeby byta gesta, ale jeszcze nie sztywna. Caty czas mieszajac dodajemy jedng
galaretke (u nas cytrynowa) i mieszamy mikserem tylko tyle, zeby sktadniki dobrze sie pofaczyly.
Foremke typu kekséwka, o dtugosci 30 cm, wyktadamy folig spozywczg. Do foremki wylewamy
pierwszg warstwe pianki, ktérg przyszykowaliémy. Foremke wktadamy do lodédwki na okoto 15 min,
zeby masa stezata.

Po 10 min mozemy zaczg¢ przygotowac nastepng warstwe pianki. Tak jak we wczesniejszej: 300 ml
$mietany ubijamy i kiedy zacznie gestnie¢ dodajemy 2 tyzki cukru pudru i dalej ubijamy. Smietane
ubijamy tak, zeby byta gesta, ale jeszcze nie sztywna. Caty czas mieszajac dodajemy drugg galaretke
(u nas agrestowg) i mieszamy mikserem tylko tyle, zeby sktadniki dobrze sie potaczyty. Do foremki
wylewamy drugg warstwe pianki. Foremke ponownie wktadamy do lodéwki na okoto 15 min, zeby
masa stezata.

Trzecig warstwe pianki ubijamy juz tylko ze 150 ml $mietany kreméwki. Kiedy zacznie gestniec
dodajemy 2 tyzki cukru pudru i dalej ubijamy. Nastepnie dodajemy 250 g serka mascarpone i ubijamy
kilka minut. Na koniec dodajemy galaretke (u nas truskawkowg), ktdrg wczesniej przyszykowalismy i
wystudzilismy. Tak przygotowang mase wylewamy do foremki na dwie poprzednie warstwy i tadnie
rownamy do poziomu foremki. Foremke wktadamy do lodéwki na kilka godzin.

Po kilku godzinach, gdy masy dobrze stezejg, wyciggamy foremke z lodowki. Foremke przykrywamy
duzym prostokagtnym talerzem lub deseczky i odwracamy jg do gdry nogami. Delikatnie podnosimy
foremke do goéry, lekka nig potrzasajgc. Mozemy przytrzymac folie z foremki, to pomoze nam w



wyciagnieciu pianki z foremki. Gdy pianka spoczywam nam juz na talerzu czy desce Sciggamy
delikatnie folie spozywczg i dekorujemy wedle swoich upodoban.

Smacznego!
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