Mizeria

Sktadniki:

Okoto 500 g ogorkéw

2/3 z 200 g Smietany 18%
Szczypta kwasu cytrynowego
1 tyzeczka cukru

Sol

Wykonanie:

Ogorki obieramy i kroimy na plasterki (jezeli ogorek jest dos¢ duzy to mozemy
przekroi¢ go na pét wzdtuz i dopiero kroi¢ na plasterki) i dos¢ obficie solimy. Po jaki$
20-30 min odciskamy ogorki. W miseczce mieszamy: smietane, cukier i kwasek
cytrynowy. Przed dodaniem do ogorkéw probujemy czy smak nam odpowiada (a
moze powinno by¢ bardziej stodko — dodajemy cukru, lub bardziej kwasno -

dodajemy kwasku). Na koniec mieszamy ogorki ze Smietang. Smacznego!

Przepis ze strony Kuchnia Magdy

http://kuchniamagdy.pl



