Kulki czekoladowo — orzechowe
w kokosie

Sktadniki:

1 kostka margaryny
100 g mleka w proszku
130 g cukru pudru

2 — 3 tyzki kakao

70 g orzechdw

300 g herbatnikow

5 tyzek mleka

Kilka kropli olejku (waniliowego lub migdatowego)
80 g widérkoéw kokosowych

Przygotowanie:

Margaryne wyjmujemy wczesniej z lodéwki. Nastepnie w misce ucieramy mikserem na
puszystg mase. Nadal miksujgc dodajemy cukier puder, mleko w proszku, kakao, olejek
zapachowy, mleko w ptynie. Zmieniamy koficowki miksera na haki i dodajemy orzechy, a na
kocu herbatniki. Teraz formujemy mate kulki okoto 25 g obtaczamy w widrkach
kokosowych. Chowamy do lodéwki na okoto 6 godz. Z przepisu wychodzi okoto 40 kulek.

Smacznego!
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