Kotlety ziemniaczane

Sktadniki:

700 g ugotowanych ziemniakow

3 tyzki maki pszennej
1 jajko

1 cebula

butka tarta

pieprz, papryka czerwona ostra, sél do smaku

Wykonanie:

Ziemniaki przepuszczamy przez praske lub maszynke do mielenia. Dodajemy jajko, make,
cebule trzemy na tarce o drobnych oczkach. Doprawiamy przyprawami, solg i wszystko
wyrabiamy rekoma na gtadkg mase. lle soli to zalezy ile ziemniaki byty osolone podczas
gotowania. My dalismy pét tyzeczki soli. Formujemy mate kotleciki otaczamy w bufce tartej i
smazymy na oleju do uzyskania tadnego ztocistego koloru.

Rada: Jezeli nie wiemy ile da¢ soli czy przypraw do kotletéw, a nie mozemy spréobowaé, bo
jak w tym przypadku w masie jest surowe jajo i magka, a w kotletach miesnych surowe mieso
to polecam wzig¢ uformowaé matego kotlecika i usmazy¢ na patelni z niewielka iloscig oleju i
po prostu sprobowac . Bedziemy wiedziec ile i jakich przypraw jeszcze dodac.

Smacznego!
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