Sernik na zimno

Skiadniki:

e 4 serki homogenizowane (po 175 g)

e 4 galaretki (kolorowe- np.
cytrynowa, truskawkowa, agrestowa
i malinowa)

e 1600 ml wody

e owoce (wedtug uznania)

Wykonanie:

Rozpus¢ galaretke w 400 ml wody, przestudz, dodaj do niej serek, dobrze
wymieszaj (trzepaczka lub mikserem). Zostaw, zeby zaczeta zastygaé. Wtedy
wlej do tortownicy o $rednicy okoto 25 cm, odstaw do loddéwki, zeby stezata.

Powtarzaj to z resztg serkow i galaretek. Ale réb to sukcesywnie, zeby warstwa
z tortownicy zdazyta stezec i kazda po kolei z robionych galaretek wymieszanych
z serkiem powoli zaczety zastygac.

Przed wylaniem ostatniej warstwy utdéz owoce i zalej ostatnig warstwa.

W16z do lodéwki na kilka godzin, aby wszystko stezato.
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