Kokosanki

Sktadniki na biszkopt:

7 jajek

1 szkl. cukru

1 szKkl. maki pszenne;j

1 tyzeczka proszku do pieczenia

Sktadniki na polewe czekoladowa:
250 g masta lub margaryny

130 g cukru

% szklanki mleka

2 tyzki kakao

Dodatkowo okoto 300 g wiérkéw kokosowych

Wykonanie:
Biatka ubi¢, dodac¢ cukier i nadal ubijaé. Dodaé pojedynczo zéttka i dalej ubijaé. Nastepnie dodad

przesiang make pszenng i proszek do pieczenia. Delikatnie wszystko wymiesza¢ recznie bez uzycia
miksera. Ciasto wylaé do foremki o wymiarach okoto 38-24 cm, ktorej spéd wytozyliSmy papierem do
pieczenia. Wktadamy do nagrzanego piekarnika i pieczemy okoto 20 min w temperaturze 170- 180°C.
Dla pewnosci sprawdzamy patyczkiem wbijajgc w sam $rodek ciasta. Jesli patyczek bedzie czysty
ciasto jest upieczone. Biszkopt zostawiamy na 15 min w wytgczonym zamknietym piekarniku.
Nastepnie wyciggamy z blaszki i zdejmujemy papier do pieczenia i zostawiamy do ostudzenia.

Rozpuszczamy masto lub margaryne w rondelku. Nastepnie dodajemy mleko, cukier oraz kakao i na
matym ogniu mieszamy do potaczenia sie sktadnikdw. Polewe czekoladowg lekko studzimy.

Pokrojony biszkopt na mate kawatki, zanurzamy w polewie czekoladowej, a nastepnie obtaczamy je w
widrkach kokosowych.
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