Fasolka szparagowa z butka tarta

Sktadniki:

Ok. 400g fasolki szparagowe;j
Ok. 50g butki tartej

Ok. 100g margaryny

1,5 tyzeczki soli

Wykonanie:

Z fasolki odcinamy korncéwki z obu stron. Jezeli sg, to usuwamy réwniez tyka wzdtuz fasolki (réwniez z
obu stron). Fasolke myjemy (dwa razy). W garnku zalewamy wodg, wsypujemy okoto 3 tyzeczek soli i
stawiamy na gaz. Gotujemy, az do uzyskania miekkosci (okoto 25 - 30 min). Nastepnie odcedzamy.

Do roztopionej na patelni margaryny dodajemy butke tartg, solimy (szczypta) i podsmazamy przez
kilka minut do uzyskania rumianego koloru. Do zrumienionej butki wsypujemy fasolke i mieszamy do
momentu obtoczenia fasolki w butce tartej.
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