Deser kawowy z bitg Smietang

Sktadniki na 4 szklanki lub pucharki po 230 ml

Sktadniki na kawe:

3 tyzeczki kawy rozpuszczalnej
150 ml smietany kremowki (30%)
400 ml wrzgtku do kawy

4 tyzeczki cukru

2 tyzki zelatyny

100 ml wrzatku do zelatyny

Sktadniki na bitg $mietane:
150 ml $mietany kremdwki (30%)
1 tyzka cukru pudru

Opcjonalnie fix do Smietany

Wykonanie:

Do kubka wsypujemy 3 tyzeczki kawy oraz 4 tyzeczki cukru (kawe oraz cukier dodajemy tyle
ile lubimy). Wszystko zalewamy wrzgtkiem i zostawiamy do wystudzenia. Nastepnie do kawy
dodajemy przestudzong zelatyne, ktdrg rozrobiliSmy wczesniej w 100 ml wrzatku. Wszystko
dobrze mieszamy i rozlewamy do czterech szklanek lub pucharkéw i wstawiamy do lodéwki
do stezenia.

Smietane kremdéwke ubijamy na sztywno. Jezeli mamy klopot z ubiciem $mietany (w
zaleznosci od producenta smietany i jakosci) mozemy dodaé fix do Smietany, wtedy bez
problemu $mietana tadnie sie bije. Przed koncem ubijania smietany dodajemy 1 tyzke cukru
pudru i ubijamy jeszcze przez chwile, zeby skfadniki ze sobg sie potaczyty.

Smietane przektadamy do szklanek, pucharkéw na stezaty kawe. Wierzch opuszamy
prawdziwg kawg mielona.

Smacznego!
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