Ciasto ze sliwkami i budyniem

Skladniki:

3 szklanki maki

2 tyzki kakao

2 tyzeczki proszku do pieczenia
1 szklanka cukru

210 g margaryny

2 z¢6ttka

1 jajko

1 kg sliwek

kasza manna

1 tabliczka czekolady mlecznej
cynamon

3 szklanki mleka

2 budynie $mietankowe

Wykonanie:

W misce tgczymy przesiang przez sito magke, kakao, proszek do pieczenia i cukier. Wbijamy
jajko i zottka oraz margaryne. Zagniatamy ciasto. Po zagnieceniu dzielimy na 2/3 i 1/3 i obie
czesci wktadamy zawiniete w folie do zamrazalnika. Sliwki myjemy, przekrajamy na poét i
wyciggamy pestki.

Wyciggamy z zamrazalnika 2/3 ciasta i wyktadamy nim spod foremki wytozonej papierem do
pieczenia. Ciasto posypujemy warstwg kaszy manny i potowg czekolady mlecznej startej na
tarce o duzych oczkach. Na taki spod wyktadamy sliwki, ktore oprészamy cynamonem.

Budynie zagotowa¢ w 3 szklankach mleka (zgodnie z instrukcjg na opakowaniu).
Ugotowany, gorgcy budyn wylewamy na sliwki. Wyciggamy z zamrazalnika pozostatg czes¢
ciasta i Scierajgc na tarce o duzych oczkach przykrywamy warstwe budyniowg. Na sam
wierzch scieramy pozostatg czekolade.

Pieczemy w nagrzanym piekarniku do 180 °C przez 1 godz. Po 50 min sprawdzamy czy nie
pali sie na wierz i w razie potrzeby przykrywamy folig aluminiows.
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