Ciasto z rabarbarem i kruszonka

Sktadniki na ciasto:

3 szklanki maki pszennej
200g masta roslinnego
4 76ttka

5 tyzek cukru pudru

1 opakowanie cukru wanilinowego

1 tyzeczka proszku do pieczenia
Cukier puder do posypania

Dodatkowo 3 tyzki kaszy manny

Sktadniki na nadzienie:

600g rabarbaru

1 petna tyzeczka miodu

200 g dzemu truskawkowego

5 tyzek cukru

Sktadniki na kruszonke
4 tyzki masta
10 tyzek cukru

8 tyzek maki pszennej

Wykonanie:
W misce fgczymy wszystkie sktadniki, zagniatamy ciasto po czym wktadamy je do lodédwki na 30min.

Rabarbar myjemy i obieramy ze skorki, po czym kroimy w plasterki o grubosci okoto 1cm. Nastepnie
dodajemy do rabarbaru cukier, miéd, dzem i doktadnie mieszamy.



Blaszke o wymiarach 40 cm x 24 cm wyktadamy papierem do pieczenia i rozkladamy ciasto na catg
blaszke. Wierzch ciasta posypujemy kaszg manng, a nastepnie wyktadamy wczesniej przygotowany
rabarbar.

Teraz robimy kruszonke. Do miski kolejno dajemy masto, cukier i make. Mieszamy reka do potfaczenia
sie sktadnikéow. Tak przygotowang kruszonkg posypujemy wierzch naszego ciasta. Jezeli kto$ lubi
kruszonke to dla lepszego smaku moze podwoi¢ ilos¢ sktadnikéw na kruszonke.

Pieczemy w temperaturze 180°C przez okoto 50 min -1godz. Po wystudzeniu ciasto posypujemy

cukrem pudrem.

Smacznego!
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