Ciasto z owocami

Sktadniki:

5 jajek

250 g margaryny

230 g cukru (okoto 1 szklanki)

400 g maki pszennej (okoto 2,5 szklanki)

30 g maki ziemniaczanej (okoto 2 tyzki)

2 tyzeczki proszku do pieczenia

2 petne tyzki Smietany 18%

Dodatkowo:
400 g malin lub innych owocéw

cukier puder

Wykonanie:

Margaryne roztapiamy i zostawiamy do ostygniecia. Jajka roztrzepujemy mikserem, az podwojg
objetos¢. Wtedy dodajemy cukier i ucieramy do momentu, kiedy jajka zmienig kolor. Dodajemy
roztopiong margaryne i miksujemy. Nastepnie po kolei dosypujemy obie maki i proszek do pieczenia,
caty czas miksujgc. Na koniec dodajemy $mietane i miksujemy do wymieszania wszystkich
sktadnikéw. Ciasto wylewamy do foremki o wymiarach 24 x 38 cm, wytozonej papierem do
pieczenia. Na wierzch wyktadamy owoce.

Ciasto wstawiamy do piekarnika, nagrzanego do 180° C na 30 min. Jesli patyczek bedzie suchy tzn., ze
ciasto jest upieczone. Wyjmujemy z piekarnika.

Przed podaniem posypujemy cukrem pudrem.
Smacznego!!!
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