Ciasto pomaranczowe

Sktadniki:

270 g maki pszennej (tortowej)
250 g margaryny

6 jajek

200 g cukru

skorka otarta z dwdéch pomaranczy
sok z potowy pomaranczy

1 tyzeczka proszku do pieczenia

Sktadniki na lukier:
5-6 tyzek soku z pomaranczy

Cukier puder

Wykonanie:

Margaryne ucieramy mikserem na puszystg mase, dodajemy cukier i ucieramy, az sktadniki sie potacza.
Nastepnie dodajemy po jednym jajku, caty czas ucierajgc mikserem. Na koniec dodajemy jeszcze skorke
otarta z pomaranczy oraz sok i chwile miksujemy, zeby sktadniki sie potgczyty. Masa wyglada jak by sie
zwazyta, ale tak nie jest. Nie martwmy sie tym. Robimy dalej, czyli dodajemy maki z proszkiem do
pieczenia. Teraz mieszamy juz tylko tyzkg. Po wymieszaniu ciasto przektadamy do foremki, wytozonej
papierem do pieczenia, o wymiarach 24x38 cm i rozprowadzamy po catej powierzchni, réwnajac wierzch.
Pieczemy w temperaturze 170°C (grzatki géra, dét), przez okoto 20 min. Po tym czasie sprawdzamy
patyczkiem, czy ciasto sie upiekto. Gdy patyczek bedzie czysty, wyciggamy ciasto i zostawiamy do lekkiego
przestudzenia. Nastepnie wyciggamy z foremki i $ciggamy papier do pieczenia. Teraz zostawiamy do
catkowitego wystudzenia.

Lukier przygotowujemy z soku z pomaranczy i cukru pudru. Do miseczki z sokiem z pomaranczy dodajemy
sok z pomaranczy, cukier puder i mieszamy, az uzyskamy pozadang konsystencje. Lukier musi by¢ ptynny i
lejacy, by tatwo sie rozprowadzit po ciescie. Ciasto wktadamy do lodéwki do stezenia lukru.

Smacznego!
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