Ciasto Lion

Sktadniki na warstwe z ryzem
preparowanym:

130 g ryzu preparowanego
800 g masy kajmakowej (krdwkowej)

120 g orzeszkdw ziemnych solonych

Sktadniki na mase:

500 ml $mietany kremdwki (30%)
500 g serka mascarpone

3 tyzki cukru pudru

120 g masy kajmakowej (krowkowej)

Dodatkowo:

1 czekolada mleczna

2-3 tyzki mleka

150 g orzeszkdw ziemnych solonych

250 g herbatnikdw maslanych

Wykonanie:

Na patelni podprazamy orzeszki ziemne, studzimy i kroimy do$¢ grubo. Do miski dajemy ryz
preparowany oraz orzeszki ziemne i wszystko dobrze mieszamy. Do tego dodajemy sukcesywnie
mase kajmakowa i mieszamy, tak zeby masa kajmakowa dobrze oblepita ryz preparowany.

Blaszke prostokatng, o wymiarach 24x38 cm, wyktadamy papierem do pieczenia, a na spéd
wyktadamy herbatniki maslane. Na herbatniki rozktadamy wczesniej przyszykowang mase z ryzem
preparowanym i wyszko fadnie réwnamy. Na gére uktadamy drugg warstwe herbatnikow i dtonmi
dosy¢ mocno, dociskamy herbatniki, zeby dobrze spoity sie z masa.

Blaszke odktadamy na bok. W misce ubijamy $mietane kremdéwke. Gdy smietana gestnieje, dodajemy
cukier puder i ubijamy, ale tak zeby Smietana nie byta za bardzo sztywna. Nastepnie dodajemy serek



mascarpone i ubijamy przez chwile, az masa zrobi sie sztywna. Na koniec dodajemy mase kajmakowa
i mieszamy mikserem, tylko do potaczenia sie sktadnikéw.

Tak przygotowang mase, wyktadamy do naszej blaszki na herbatniki. Catos¢ masy rownomiernie
rozprowadzamy. Wierzch masy obsypujemy orzeszkami ziemnymi, ktére jak wczesniej podprazylismy
na patelni i pokroilismy dosy¢ grubo. W kapieli wodnej rozpuszczamy czekolade mleczng z 3-4
tyzkami mleka. Polewamy ciasto ptyng czekolada, nabierajgc na tyzke i pozwalajgc, aby czekolada
sptywata delikatnie strézka na ciasto. Ciasto wstawiamy do lodéwki na kilka godzin. Smacznego!
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