Ciasteczka slimaczki

Sktadniki:

90 g masta

50 g masta orzechowego
250 g maki pszennej

60 g cukru pudru

1 z6ttko
1 tyzeczka proszku do pieczenia
2 tyzki mleka

1 tyzka kakao

Wykonanie:

Do miski dajemy make, masto, masto orzechowe, cukier, mleko, zé6ttko i proszek do
pieczenia. Wszystko mieszamy, a nastepnie wyrabiamy dionmi, aby powstato ciasto.
Dzielimy je na dwie czesci. Do jednej z nich dodajemy kakao i wyrabiamy, az potacza sie
sktadniki. Ciasto wktadamy do lodéwki na 30 min. Po tym czasie rozwatkowujemy ciasto
jasne i ciasto ciemne na dwa podobne placki. Ciasto ciemne kfadziemy na jasne i zwijamy w
rulon. Takie ciasto mozemy wtozy¢ do zamrazalnika na 1 godz., wtedy stwardnieje i bedzie
dobrze sie kroi¢. Kroimy w paski o grubosci okoto 1lcm. Pociete ciasto wyktadamy w
odstepach na blaszke do pieczenia, wytozong papierem do pieczenia. Pieczemy w
temperaturze 180°C przez okoto 15 min.

Z przepisu wychodzi okoto 20 szt. ciasteczek.

Smacznego!
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