Bita Smietana z wisniami

Sktadniki:
330 ml Smietan kremowki 30%
2-3 tyzki cukru pudru

1 fiks do bitej Smietany

wisnie w zelu
masa kajmakowa

4 herbatniki maslane

Wykonanie:
Smietane ubijamy z fiksem i cukrem pudrem, az bedzie miata wtasciwg konsystencje.

Przygotowujemy do naszego deseru 4 pucharki. Do kazdego z nich wyktadamy na spdd bitg Smietane
i posypujemy pokruszonymi herbatnikami. Nastepnie naktadamy wisnie w zelu, ktére przykrywamy
bitg $mietang. Posypujemy herbatnikami i uktadamy wisnie. (mogg by¢ swieze lub z kompotu) Na
sam wierzch dajemy cieniutki pasek masy kajmakowej naktadajac rekawem cukierniczym.

Smacznego!
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