Babeczki pszenno-razowe z dzemem

Sktadniki:

1,5 szklanki maki pszennej razowej typ 2000
% szklanki cukru

1,5 tyzeczki proszku do pieczenia

2 tyzki kakao

2 jajka

Ok. 100 g masta rozpuszczonego
1 tyzka miodu

% szklanki mleka

ulubiony dzem

Wykonanie:

Najpierw do miski wsypujemy suche sktadniki i mieszamy dokfadnie. W drugiej misce mieszamy
wszystkie mokre sktadniki i tez musimy wszystko dobrze wymieszaé. Nastepnie faczymy suche
sktadniki z mokrymi.

Do foremek naktadamy po tyzce masy, a na to tyzeczka dzemu. Cato$¢ dopetniamy ciastem.
Wstawiamy do nagrzanego piekarnika do 200°C i peczemy ok. 20minut.
Dekorujemy babeczki jak fantazja nam podpowie.

Smacznego!
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